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2021 Schloss Frankenberg Weissburgunder — Louisenberg —

THEM

ENTHALT SIE

Rebsorte: Weissburgunder
Boden: Mergel und Keuper
Lage: Louisenberg, Stid-Siidwestausrichtung, Steillage

Ausbau: Selektive Handlese, kurze Maischestandzeit. Garung teils
temperaturkontrolliert, teils spontan. Der Wein liegt mehrere Wochen
auf der Vollhefe, die Feinhefe verbleibt bis kurz vor der Fiillung im
Wein. 25% des Weines ist im franz. Tonneau und 10% im gebrauchten
franz. Barrique ausgebaut. Auf Schonung und den Einsatz von
Enzymen wird weitgehend verzichtet.

Analyse: 13,5% vol., Sdure 6g/1, Restsiile 2g/1

Trinkreife: bis ca. 2028

Degustationsnotiz: Wiirziges Fruchtspiel aus Ananas, Sternfrucht mi
leicht gerdsteten Niissen und Rauchigkeit, Am Gaumen feine
Cremigkeit, Vanille und gelbe Frucht, im Abgang saftig &

mineralisch.

Speisenempfehlung: Passt wunderbar zu hellen Fleischgerichten wie
Kalb und Huhn. Allrounder fiir die moderne Kiiche oder als Solist

Schlofiabfiillung, vegan
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