=

I

Secco — Amalie Low —

Rebsorte: Bacchus, Scheurebe, Silvaner, Riesling
Boden: Mergel und Keuper

Lage: Querschnitt aus unserem Lagenportfolio rund um Schloss
Frankenberg

Ausbau: Selektive Handlese, kurze Maischestandzeit. Gérung
temperaturkontrolliert. Der Wein bleibt bis kurz vor der Fiillung auf
der Feinhefe. Auf Schénung und den Einsatz von Enzymen wird
weitgehend verzichtet. Mit feiner Kohlensdure versetzt.

Analyse: 12,5% vol., Sdure 6,g/1, Restsii3e 5,5g/1
Trinkreife: bis ca. 2025

Degustationsnotiz: In der Nase ein Potpourri aus verschiedenen
weilen Bliiten, reife Limetten und Cassis, am Gaumen traubig,
Zitronengras, feinfruchtig und prickelnd; Macht einfach Lust auf ein
weiteres Glas.

Speisenempfehlung: Um den Moment zu feiern & genie3en; Als
Aperitif oder als Begleitung zu leichten Vorspeisen.

Schlofabfiillung, vegan
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