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2021 Schloss Frankenberg Roter Traminer — Louisenberg —

Rebsorte: Roter Traminer

Boden: Mergel und Keuper

Lage: Louisenberg, Stid-Siidwestausrichtung, Steillage

Ausbau: Selektiver Handlese, 14h Maischestandzeit. Girung
temperaturkontrolliert. Der Wein liegt mehrere Wochen auf der
Vollhefe, die Feinhefe bleibt bis kurz vor der Fiillung im Wein. Auf
Schonung und den Einsatz von Enzymen wird weitgehend verzichtet.
Analyse: 13% vol., Sdure 6g/1, Restsiifie 1g/1

Trinkreife: bis ca. 2026

Degustationsnotiz: Im Bouquet intensiver Duft von Heckenroschen,
Litschi und Zimtrinde. Im Geschmack geprédgt von kandiertem Ingwer,

Wiirze & Rosenwasser.

Speisenempfehlung: Exzellenter Solist. Passt hervorragend zu
Wildterrinen und wiirzigen Ragouts; Flammkuchen.

Schlofabfiillung, vegan
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