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2021 Schloss Frankenberg Riesling

Rebsorte: Riesling
Boden: Mergel und Keuper

Lage: Querschnitt aus unserem Lagenportfolio rund um Schloss
Frankenberg

Ausbau: Nach selektiver Handlese werden die Trauben nach einer
kurzen Maischestandzeit schonend leicht eingemaischt gepresst. Der
Wein vergért bei niedrigen Temperaturen und liegt mehrere Wochen
auf der Vollhefe bis zum ersten Abstich. Die Feinhefe bleibt bis kurz
vor der Fiillung im Wein. Auf Schonung und den Einsatz von
Enzymen wird weitgehend verzichtet. Anteilig ist der Wein spontan
vergoren.

Analyse: 12% vol., Sdure 8g/1, Restsiifle 8,9g/1
Trinkreife: bis ca. 2027

Degustationsnotiz: In der Nase weiBfleischiger Weinbergspfirsich
Mirabellen & Zitronenthymian, begleitet von flintigen Aromen; Im
Geschmack saftige feine Rieslingfrucht; begleitet von einem
animierenden Siile-Sdure-Spiel.

W ?W/ Speisenempfehlung: Fiir Rieslingliebhaber und fiir Diejenigen die es

noch werden mochten.

R0 Vielseitig kombinierbar zu Sommergerichten oder ganzjéhrig zu Fisch
QUALITATSWEIN & Meeresfriichten
SCHLOSSABFULLUNG SCHLOSSGUT FRANKENBERG GMBH €00
PROF. DR. DR PETER LOW D-97215 WEIGENHERM
FRANKEN .
Wy, Soon e Schlofabfiillung, vegan
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