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2021 Schloss Frankenberg Riesling — Selection Florian Low —

Rebsorte: Riesling
Boden: Schiefer-Keuper mit feiner Humusauflage

Lage: Louisenberg & Holle, Siid-Stidwestausrichtung, Steillage,
bis zu 45 Jahre alte Reben.

Ausbau: Selektive Handlese in mehreren Durchgédngen, 12h
Maischestandzeit, die Garung erfolgt spontan. Der Wein liegt mehrere
Wochen auf der Vollhefe, die Feinhefe bleibt bis kurz vor der Fiillung
im Wein. Auf Schonung und den Einsatz von Enzymen wird
weitgehend verzichtet.

Analyse: 13% vol., Sdure 8,5g/1, Restsiile 6g/1
Trinkreife: bis ca. 2030

Degustationsnotiz: Mineralisch-intensiver Riesling, in der Nase
anfanglich gepréigt von Feuerstein, dann Aprikose und Passionsfrucht,
am Gaumen saftiger Weinbergpfirsich und Zesten von Zitrusfriichten,
er prasentiert sich sowohl enorm stoffig als auch sehr elegant,
begleitet von einer feinen Gerbstoffstruktur & Salzigkeit im Abgang.

Speisenempfehlung: Exzellenter Essensbegleiter zu frischen
Meeresfriichten und leichten Kalbsfleischgerichten, oder auf der
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W ?W/g)/ Flasche gereift zu Rindercarpaccio und feinen Rehwildgerichten.
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