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2021 Schloss Frankenberg Riesling Spatlese — Selection Livia Low — (fruchtsiif3)

Rebsorte: Riesling
Boden: Karger Keuper mit Eiseneinschliisse
Lage: Holle, Stidausrichtung, Steillage.

Ausbau: Selektive Handlese in 2 Durchgéngen. Hochreife Trauben.
100% Spontangirung. Der Wein bleibt bis kurz vor der Fiillung auf
der Feinhefe. Auf Schonung und den Einsatz von Enzymen wird
weitgehend verzichtet. Von iiber 40-jdhrigen Rebanlagen .

Analyse: 8% vol., Sdure 10g/1, Restsiille 74g/1

Trinkreife: bis ca. 2030

Degustationsnotiz: Reife Mandarine und Honigmelone, gepaart mit
frischem Ingwer- & Orangenabrieb, ergéinzt von Bliitenhonig &
Holundersirup, Intensives SiiBe-Saure-Spiel, langer & dichter Abgang.

Speisenempfehlung: Perfekt zum gemiitlichen Genuss,
zu leichten Desserts oder Fruchtsalat mit Joghurt und karamellisierten
Niissen; etwas gereift gerne auch zu Lebergerichten.

Schlofabfiillung, vegan

RIESLING SPATLESE

- Selection Livia Low -

PRADIKATSWEIN y
SCHLOSSABEULLUNG SCHLOSSGUT FRANKENBERG GMBH & COK0
PROE. DR DR PETER LOW 97215 WEIGENHEIM
FRANKEN

AL e
LG iull)bllz-zz 2] ENTHATSIE

SCHLOSSGUT FRANKENBERG GMBH & CO. KG « SCHLOSS FRANKENBERG 1 « D-97215 WEIGENHEIM
MANAGING DIRECTOR: REMO LETRARI
COMMERCTAL REGISTER FURTH HRA 10640 » TAX NUMBER 252/175/58800 « TAX ID DE306024021
BANK DETAILS IBAN: DE40 7606 9559 0104 8102 10 « BIC: GENODEFINEA
EMAIL: INFO@SCHLOSS-FRANKENBERG.COM « PHONE: +49 (0) 9339-97140 « FAX: +49 (0) 9339-9714117



