
2021 Schloss Frankenberg Riesling Spätlese – Selection Livia Löw – (fruchtsüß)

 

 

 
Rebsorte: Riesling  
   

Trinkreife: bis ca. 2030 

Degustationsnotiz: Reife Mandarine und Honigmelone, gepaart mit 

: Perfekt zum gemütlichen Genuss,

Nüssen; etwas gereift gerne auch zu Lebergerichten.

frischem Ingwer- & Orangenabrieb, ergänzt von Blütenhonig &
Holundersirup, Intensives Süße-Säure-Spiel, langer & dichter Abgang.

Speisenempfehlung
zu leichten Desserts oder Fruchtsalat mit Joghurt und karamellisierten 
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Schloßabfüllung, vegan

Boden: Karger Keuper mit Eiseneinschlüsse 

Lage: Hölle, Südausrichtung, Steillage.

Ausbau: Selektive Handlese in 2 Durchgängen. Hochreife Trauben. 
100% Spontangärung. Der Wein bleibt bis kurz vor der Füllung auf 
der Feinhefe. Auf Schönung und den Einsatz von Enzymen wird 
weitgehend verzichtet. Von über 40-jährigen Rebanlagen .

Analyse: 8% vol., Säure 10g/l, Restsüße 74g/l


