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2021 Schloss Frankenberg LOUISE — Cuvee Weiss —

Rebsorte: Bacchus, Scheurebe, Silvaner, Weissburgunder, Riesling
Boden: Mergel und Keuper

Lage: Querschnitt aus unserem lagenportfolio rund um Schloss
Frankenberg

Ausbau: Selektive Handlese, kurze Maischestandzeit. Garung
temperaturkontrolliert. Der Wein bleibt bis kurz vor der Fiillung auf
der Feinhefe. Auf Schonung und den Einsatz von Enzymen wird
weitgehend verzichtet.

Analyse: 12% vol., Siure 6,3g/1, RestsiiBe 3g/1
Trinkreife: bis ca. 2026

Degustationsnotiz: In der Nase Stachelbeere, Cassis, Holunderbliiten,
am Gaumen Maracuja & saftiges Holunderbliitengelee, frisch
geschnittenes Gras; feine erfrischend kiihle Art

Speisenempfehlung: Fiir laue Friihling- & Sommerabende und zum
Picknick; ebenso als Aperitif oder als Begleitung zu leichten

Vorspeisen

Schlofabfiillung, vegan
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