2021 Schloss Frankenberg Blauer Sylvaner — Louisenberg —

T Rebsorte: Blauer Sylvaner
Boden: Mergel und Keuper
Lage: Louisenberg, Stid-Siidwestausrichtung, Steillage

Ausbau: Selektiver Handlese in mehreren Lesedurchgéingen, 12h
Maischestandzeit. Girung temperaturkontrolliert. Der Wein liegt
mehrere Wochen auf der Vollhefe, die Feinhefe bleibt bis kurz vor der
Fiillung im Wein. Anteilig spontan vergoren und BSA. Auf Schonung
und den Einsatz von Enzymen wird weitgehend verzichtet.

Analyse: 12,5% vol., Sdure 6,8g/1, Restsiif3e 2,0g/1
Trinkreife: bis ca. 2030

Degustationsnotiz: Im Bouquet facettenreich von frankischen
Zwetschgen, Fliederbliiten und reifem roten Apfel bis hin zu nassem
Gestein und flintigen Komponenten; Im Geschmack Holunderbeeren,
cremig, dazu rote Pfefferbeeren; salziger mineralischer Abgang

Speisenempfehlung: Zu Fisch und Meeresfriichten, leichte
@ Fleischgerichte und ein schoner Begleiter zu Pasta mit Steinpilzen
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BLAUER SYLVANER
- Louisenberg -

Schlofabfiillung, vegan

QUALITATSWEIN
SCHUOSSABFULLUNG SCHLOSSGUT FRANKENBERG GMBI & X
PROEDR DR PETER LOW D-97215 WEIGENHEIM

FRANKEN

105 vo), 2021

55050y ENTHALTSI
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