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2020 Schloss Frankenberg Sekt Brut Nature — Selection Maximilian Low —
Trad. Flaschengiirung '""Méthode Champenoise' (Deutscher Sekt B.A. Franken)

it Frandntey

BLANC DE BLANCS - SEKT
EXTRA BRUT

- Selection Maximilian Low -
Deutscher Sekt b.A.- traditionelle Flaschengdrung

HERSTELLER: SCHLOSSGUT FRANKENBERG GMBF & COKG
PROF. DR. DR. PETER LOW D-97215 WEIGENHEIM
VERSEKTET IN D-97082 WURZBURG

125% Vo, FRANKEN 7500l

AN 7015.00) ENT
L HiI50122 2020 y,NmAuﬂ

Rebsorte: Weissburgunder, Chardonnay, Silvaner, Riesling.
Boden: Mergel und Keuper
Lage: Louisenberg, Siid-Siidostausrichtung, Steillage

Ausbau: Selektiver Handlese, schonende Ganztraubenpressung.
Girung temperaturkontrolliert. Der Wein liegt mehrere Wochen auf
der Vollhefe, die Feinhefe bleibt unter mehrfachem Aufriithren bis kurz
vor der Versektung im Wein. Auf Schonung und den Einsatz von
Enzymen wird weitgehend verzichtet. Anteilig BSA & Ausbau in
gebrauchten Barriques.

Analyse: 12,5% vol., Sdure 8,5g/1, Reststile 2g/1

Trinkreife: bis ca. 2030

Degustationsnotiz: Frisches, feinperliges Mousseux;

In der Nase Anklinge an reife Apfel, Birnen & Aprikosen-Tarte,
Zesten verschiedener Zitrusfriichte, begleitet von Brioche und feinem

hellen Salz-Karamell, ausgeglichener eleganter Korper mit Druck.

Speisenempfehlung: Perfekt als Aperitif & zu feierlichen Anléssen;
passend zu Fingerfood, Meeresfriichten, frischen Austern.

Schlofabfiillung, vegan
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